16 GUT ESSEN

Markis Einkehr-Ti lpp

Die gastliche Lausitz deckt ihre Tische mit grofler Vielfalt,
Charme und manch heiterer Idee. Knapp ein Dutzend

Hiuser versammeln sich hier, machen neugierig. Reihum
schauen wir uns die gastlichen Adressen fiir Sie ndher an.

HEUTE FUR SIE: Restaurant ,,Brau & Blstro“

Zum Essen, zum Trinken, zum Wohl

Ginse-Essen im Brau &Bistro ab Mittwoch / Natiirlich Federvieh vom Feld %/(w//‘«&b‘ von dey ﬂe//@( }d "
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Cottbus (bw). Eine Gruppe
Touristen umringt den Postkut-
scher auf dem Altmarkt. Er
spricht tiber die Geschichte der
Stadt, zeigt auf die Sehenswiir-
digkeiten und wiirzt seine
Schnurren mit aktuellen Nach-
richten aus dem Stadtleben.

Mittagszeit. Gastlich steht die
Tiir zum Brau & Bistro offen,
ladt die Cottbuser und findige
Touristen zum Besuch ein. Den
Gast empfingt brauhaustypi-
sche Atmosphére. Ganz gleich,

ob er direkt am Eingang an den
Hochtischen Platz nimmt, sich
in eine etwas abseits gelegene
Sitzecke oder in den ersten
Stock an einen der Holztische
mit Blick auf den Altmarkt be-
gibt - es ist liberall bequem.

Dem Mittagsgast reicht Re-
staurantfachfrau Eva Dorwo das
tagesaktuelle Angebot. Der hat
sich offensichtlich schon in die
umfangreiche Brau & Bistro-
Karte vertieft. Regionales und
Spreewaldtypisches  stehen
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Esge“,

vau & Bisg,

zum Trinken

GANSE-ESSEN

vom 06.11. bis 31.12.2013

Eine knusprige Génsekeule mit allem, was dazu gehort
KloRe, Rotkohl, Griinkohl und Preiselbeerapfel

’ Zum Wo]ll,

téglich ab 10 Uhr gedffnet

Altmarkt Cottbus

Reservierung unter = 0355-4946023

Telefon: 0355 / 5901413

Restaurace

VACLAVS |

béhmische - mahrische
Spezialititen
Téglich ab 11.11 Uhr bis 22.22 Uhr

03051 Cottbus / OT Gallinchen Kutzeburger Miihle 1

Der Markische Bote

2. NOVEMBER 2013

LAUSITZER HEIMATZEITUNG
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ganz oben an. ,,Unsere aus-
wartigen Géste mochten ger-
ne etwas aus der Region ken-
nen lernen. Lausitzer Quark
mit Leindl, Zwiebeln und
Petersilienkartoffeln wird
ebenso bevorzugt wie Kréf-
tiges aus der Pfanne.” Und
was es hier auch gibt: Ech-

tes ,,Hausgebrautes Zwi-

ckelbier, naturtriib und frisch

Im Brau & Bistro wird echtes
,Hausgebrautes Zwickelbier*
ausgeschenkt. Auszubilden-
de Candy Hoffmann versteht
es, dieses naturtriibe Quali-
tatsbier richtig zu zapfen

vom Fass. Aber nicht nur def-
tige, eben brauhaustypische,
Gerichte sind sehr beliebt.

Das Brau & Bistro-Team um
Steffen Meyer zeichnet sich
durch Kreativitit aus, stellt sich
aufjahreszeitliche Gerichte und
besondere Wiinsche der Géste
ein. ,,Ab kommenden Mittwoch
bieten wir unser Martinsessen
bevorzugtan®, soder Chef. ,,.Da-
bei kommen nur Freilandgén-
seaufden Tisch, je nach Wunsch
als Génsekeule oder Génse-
brust, natiirlich ganz klassisch
mit Griinkohl oder Rotkraut.“ In
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Chefkoch Matthias Geisler hat die erste Martinsgans zubereitet. Ab Mittwoch steht knuspri-
ge Gansekeule auf der Speisekarte. Mit einem guten Rotwein im Glas ein Genuss...

der Kiiche duftet es bereits. Kii-
chenchef Matthias Geisler hat
schon einmal probiert, denn
nach alter Tradition bekommen
die Mitarbeiter die erste Gans
zum Kosten. Die gute Atmo-
sphire und Herzlichkeit im
Team ibertragt sich auch auf

= die Giste, die hier, ob fiir
einen Abend zu Zweit
oder als groe Gruppe,
@ richtig gut bedient wer-
¥ den. ,,In der vorigen Wo-
§ chehatten wirunsere obe-
¥ reEBtage fiir das komplette
Stabsmusikkorps ~ der

FiirVereine, Firmen und
Familienfeiern emp-
il fiehlt es sich, einen Ter-
~ minzureservieren.Che-
=~ finPetraMeyervermerkt

. dann auch, wenn ganz
| besondere Wiinsche er-
fiillt werden sollen

Bundeswehr reserviert. Die
iiber 50 Musiker nutzten eine
Probenpause fiirs Abendessen
bei uns. Alles kein Problem, da
wir flexibel sind und unser um-
fangreiches Angebot fiir jeden
etwas bietet”, erzdhlt Petra
Meyer, die in Jeder Situation die
Ubersicht behalten muss.
Wiéhrend Candy Hoffmann,
Azubi im 3. Lehrjahr, fach-
ménnisch ein Zwickelbier zapft,
folgen die Touristen bereits wie-
der den Spuren Cottbuser Stadt-
geschichte.

Mehrere Stammgiste dringen
zur Tiir herein. Sie setzen sichan
die rustikalen Hochtische, sind
schnell im Gespréch oder schau-
en aufdas Treiben am Altmarkt.
Feierabend genielen. Drauflen
wird’s ddmmrig.

Jetzt beginnt ein schoner Abend
nach dem Motto: Zum Essen,
zum Trinken, zum Wohl!

Restaurantfachfrau Eva Dor-
wo hat zu jedem Gericht den
passenden Weinvorschlag.
Auch fiir einen romantischen
Abend bietet der Weinkeller
das Richtige Fotos: BeWe

Fr. 8. November, 2

Gernot Volz /

Herr Heuser vom
inanzam

il ,Wenn die Konten
Trauer tragen

Restaurant \‘(‘(f
Zum Kuckuck

03149 Forst/Gr. Jamno, Jether Weg 3
www.zum-kuckuck.de
(€litsiliniied Telefon: 03562 - 664424
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Martinggang-Verwéhntage
11.11.2013 - 30.11.2013

GroBeg Weiknachtsbuffet
am 25.12.2013 & 26.12.2013

Sibvesterfeier am 31.12.2013

m.'t

aller Well, Feuerzangenbowle,
Feuerwerk u.v.m.

roBem Galabuffet, Musik aus

Um Reservierung wird gebeten.\

@
' WILLMERSDORFER

FHGTEL | RESTAURANT

Mauster Strale 11

03053 Cottbus

Tel.: 0355/878100
www.willmersdorferhof.de

Alter @preein aldbahnly

Am 10.11.2013 ab 11.00 Uhr
WILDESSEN

mit den Jagdhornbasern

ab 11.11. ab 11.11 Uhr

=2 Martinsgansessen“ cem auf Vorbestllng
Die Gaststatte direkt am ,,Gurkenradweg”
zwischen Cottbus und Burg - Telefon: 035606 - 40 455

of Bricjen

_Ihr Grieche in Sielow

GROSSE TERRASSE MIT

GRIECHISCHEM AMBIENTE

Offnungszeiten

RESTAURANT

ATHEN

Original Griechisches Restaurant

Hotel

(13 00 929
Zum Goldenen Lowen

Traditionelles

Mo Ruhetag, Di-So 12-14.30/17.30-23Uhr

Sielower Chaussee 59 B
03055 Cottbus/Sielow
Fon 0355 - 86 69 917
www.grieche-sielow.de
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Markt 10
03185 Peitz

Martinsgansesse
ab 11. November 2013

Hotel & Restaurant (.‘.ottbus

mo_y_yaur e

Weihnachtskonzert mit
Aurora Lacasa 6+7.12.

4%+ Martinsgansessen ab 9.11.

| Bautzener StraRe 134/135
03050 Cottbus Tel.: 0355 /478000

jeden oot Eisbeinessen!
Inh. Ralf Rehfeld

Ernst-Barlach-Stralle 0
03046 Cottbus

Telefon: 0355/ 78428626
Fax:
Funk:
E-Mail: blackman57@web.de

0355/ 78428627
0152/ 57267083

GroRes
Schlachte-

fest
am 2. und 3.
November ‘13

N -1 I
Klein ORniger Str. 20
03116 Drebkau/OT Klein ORnig
www.schoen-ossnig.de

Speisegaststitte _
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0355/52 51 67



